
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ハウス食品株式会社は、粉末グラタンソース市場売上No.1ブランド (※1) である“別ゆで不要のマカロニ”付きグラタンソ

ースの素「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズにおいて、風味及びパッケージのリニューアルを行い、2025年8月11日

（月）からスーパーなどで順次発売します。 

マカロニとより絡みやすいとろみにこだわりつつ、グラタンの要となるソースのコクを強めることで、1皿での満足感向上を目指

しました。またパッケージも変更し、とろみとコクがアップしたことを訴求しています。主食としてもメインのおかずとしてもお楽し

みいただけるグラタンソースの素に仕上げました。価格は、2皿分が税別希望小売価格126円、4皿分が税別希望小売

価格210円。 

※1：出典：㈱インテージ SRI＋月次データ 粉末グラタンソース市場 分析期間：2021年1月～2024年12月 累計販売金額 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズ リニューアルのポイント                                          

（1）新原料配合でソースのコクをアップ！従来品よりとろみも増強し、全体の満足感向上に繋げる 

①ソースのコクアップについて 

＜ホワイトソース 2皿分/4皿分＞ 

バター原料を新たに配合することで、コクのある乳の味わいを強化！ 

口に入れた瞬間にバターの香り (※2)とコク・旨みが広がる設計に仕上げました。 

＜ミートソース用 2皿分/4皿分＞ 

ローストオニオンパウダーを新たに配合！オニオンのコクと甘みが加わり、より深みのある風味に仕上げました。 

②ソースのとろみアップについて 

ソースのとろみを従来品より増強することで、ハウス独自のもっちもち食感のマカロニとソースがより絡まりやすくなり

ました。マカロニとソースのハーモニーを思う存分味わうことができます。 

1皿で満足できるおいしさを追求し、ソースのとろみ・コクをパワーアップ！ 

粉末グラタンソース市場売上No.1 ブランド（※1） 

「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズ リニューアル 

2025年 8月 11日（月）からスーパーなどで順次発売 

2025年 7月 24日  

マカロニグラタンクイックアップ 

ホワイトソース 2 皿分 

マカロニグラタンクイックアップ 

ホワイトソース 4 皿分 

マカロニグラタンクイックアップ

ミートソース用 2 皿分 

マカロニグラタンクイックアップ

ミートソース用 4 皿分 



（2）「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズの魅力が一目でわかるように、全アイテムでパッケージを変更！ 

①味わいのリニューアルポイントを分かりやすくするため、「とろみ コク アップ！」（※3）のアイコンを記載 

②シリーズ全品共通の味わい特徴である「コク旨とろ～り」のコピーを記載し、味わいイメージを統一 

③付属マカロニの唯一無二の食感「もっちもち食感」を強調 

④売上No.1（※1）アイコンをより見やすく変更 

※1：出典：㈱インテージ SRI＋月次データ 粉末グラタンソース市場  分析期間：2021年1月～2024年12月 累計販売金額 

※2：バターの香りは香料使用 

※3：従来品比較 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
■「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズとは                                        

「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズは、ソースに加えてハウス独自のもっちもち食感が特徴のマカロニも入っており、家

庭にある身近な食材を使ってマカロニグラタンが手軽においしく作れる、粉末グラタンソース市場売上No.1（※1）ブランド

です。バターが香るコク旨とろ～りなホワイトソースを楽しめる「マカロニグラタンクイックアップ ホワイトソース」と、完熟トマト

とオニオンのコク・旨みが特徴のミートソースが味わえる「マカロニグラタンクイックアップ ミートソース用」、それぞれ2皿分と4

皿分があり、計4種のラインアップとなっております。 
※1：出典：㈱インテージ SRI＋月次データ 粉末グラタンソース市場  分析期間：2021年1月～2024年12月 累計販売金額 

■ハウス独自の“もっちもち食感”マカロニとは                                                 

「マカロニグラタンクイックアップ」シリーズには、ハウス独自の配合と製法で実現したもっちもち食感が特徴の別ゆで不要の

マカロニが入っています。お鍋1つでソース・具材の調理が完了するので、簡単調理かつ洗い物を減らすことができます。 

■色々な具材で自由に作ることができるグラタンレシピを公開中                                              

夕飯でのグラタンの作り方別構成比を見ると、約3人に1人はグラタンの素を使って手作りすることが分かっています。（※4）

手作りグラタンは、おうちにある定番の食材から、ホワイトソースと相性ぴったりな魚介系まで、具材のバリエーションが幅広

いことが魅力です。 

パッケージの裏面にあるQRコードから、様々な具材で作るグラタンレシピをご覧いただけますので、お好きな具材をたっぷり

入れて、主食やメインのおかずとして楽しんでいただきたいです。 

【アレンジレシピ例】 

 

 

 

 

 

 

 

※4：出典：ハウス食品㈱が食MAP®システムを利用して出力したデータです。期間：2024年4月～2025年3月 食卓機会：夕食 

対象メニュー・材料：マカロニグラタン／ミートグラタン／魚のグラタン／ポテトグラタン／野菜のグラタン／その他グラタン 

 

白菜と大根のマカロニグラタン えびとほたてのマカロニグラタン パッケージの裏面に掲載のQRコード 

①  ②  

③ ④ 



■製品概要                                                  

 ●製品名／内容量／価格： 

マカロニグラタンクイックアップ ホワイトソース 2皿分／78g／税別希望小売価格126円 

マカロニグラタンクイックアップ ホワイトソース 4皿分／156g／税別希望小売価格210円 

マカロニグラタンクイックアップ ミートソース用 2皿分／78.5g／税別希望小売価格126円 

マカロニグラタンクイックアップ ミートソース用 4皿分／157g／税別希望小売価格210円 

●発売日：2025年8月11日（月）より順次切り替え 

●発売地区：全国 

・「ハウスのグラタン」ブランドサイト（8月6日更新予定） 

URL：https://housefoods.jp/products/special/gratin/index.html 

https://housefoods.jp/products/special/gratin/index.html

